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Menu Evenement
Forfait Perle

42.95¢F

Cocktall de Blenvenue

Welcoming Cocktatil
OO0

Le repas 4 services

<4 course dinmer
OO0 O

La Suite des Marltés

The Suite for the Newly-weds
OO0

Le Salow de Réception

The Recep tiom Hall
OO0 O

Minimum F5 persommnes / Minimum of 75 people
Prix sufets 4 changement sans préavis / Prices are subject to change without notice
TAXES et frais de senvice en sus / Taxes and gratulties not included
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Forfait Perle

Les Entrées / Appetizers

Emiette de fromage de chévre frais sur laitue du marchd huile 4 la clboulette
Fresh goat cheese on a bed of lettuce and chives oil

Tatin a Loignon et Camembert fondant, coulis miellewx
Onion & tatin » pie with melted Camenbert cheese and honey coulis

Vervine a la salade de coeur de palmicer et crevettes aux poivres roses
Artichoke’s heart salad and shrineps in a vervine with red pepper taste

Parmentier de canard fumé en &ageé émulsion de tomate et fenouil
Swmoked ducke ¢ parmentier » with an emulsion of tomato and fennel

Ratatouille de légumes de saison et ses quignons maison
Seasonal’s vegetables ratatouille and its croutons

Déclinaison de canard et cerf rouge aux poireaux confits et sésame
rRed deer and duck with confit of lecle and sesame seeds

Tartare aux Aeux saumons 4 la moutarde et chdpres  (extra $5.95)
Two salmons tartare with mustard and capers (extra 5.954)

TAtaRrL de bawf & la sésame et soya (extra $6.95)

Bee tatari with sesame oil and soya (extra &.95¢4)
0000

Soupiére du moment

Soup of the moment
[eXeRoRed

Ajout d'un granité $3.50 par personne
Add a sherbet or granite 3.50¢4
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Les plats pn’nc[pﬂux S MAaln courses

Filet d'aiglefin sur une tapenade & L'olive nolre
Fillet of haddocke with blacke olives tapenade

Tranche de glgot d'agneau caramélisé au four, sauce au romarin et miel de tréfle
Caramelized roast of Lamb with rosemary and honey sauce

RAtL de canard du Lac Brome maring i L'érable et mignonette de poivre
Marinated roast of Lake Brome Duck with maple and pepper

Supréme de volaille & L'ail grillée et fromage Brie
Supreme of chicken with grilled garlic and Brie cheese

Filet mignon de pore du Québec en croitte d’éplees, sauce & La réduction de vieux Porto
Fillet of pork in a spicyy crust and OlA Port sauce

Plateau de grillade Estrimont (supplément de $3.95) Estrinont’s Barbecue platter (extra 3.954)
(Poltrine de volaille, cotelettes d’agnenu, brochettes de crevettes servi sur plateau

avec accompagnement de Légumes, powunes de terre et sauce)

(Breast of chicken, lamb cutlets and brochettes of shrimps served with vegetables, potatoes and sauce)

Filet de beewf sur le grill, sauce aux pleurotes et vin rouge  (supplément de $5.95)
Fillet of beef on the grill with oyster mushrooms and red wine sauce (extra $£5.95)

Les grillades Haut de gamme (supplément de $31.957)

Platter of Chef’s delicacies (extra $£31.95)

(Carvé d'agneau (3), queue de homard (2-3 onces), magret de canard senvi sur plateau
avec accompagrement de légumes, pomwmes de terve et sauce)

(Rack of lamb (3), lobster tails (2-3 oz) and duck magret served with vegetables, potatves and sauce)
[oRoR R

Ajout o'une assiette de fromages fins 60 gr : #.95% par personne

Add a fine cheese plate (0 gr) for 7954 person
0000
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( £S DESSErtS / DESSErts

Le Flewr d'oranger (orange et chocolat) / orange and chocolate cake

La Boule de nelge (crtme chantilly) / creanc ¢ Chantilly »

Creme bridlée o L'érable en portefeuille / maple ¢ créne brilée »

Mousseline au chocolat et sa perle de tia waria / Chocolate mowsseline with 7ia Maria pear
Salade de frults frals / Fresh fruits salad

Farandole de sucrerle (variétés de 4 desserts) / sweet platter (varieties)
00O

Theé, café, infusion

7ea, coftee or hevbal tea
0000

Bon Appltit

Politique du menu banquet :
¢ Vvous devez falre : 1 choix d'entrée, 1 choix de plat principal, 1 choix de dessert
¢ Sivous désirez deux choix de plats principaux, vous devez prédéterminer Le nombre pour

chacun des plats 14 jowrs avant La date d'arvivée :
0 1 choix d'entrée, 2 cholx de plat principaux, 1 choix de dessert (Valide sur tous Les
choix sauf Le plateaw de grillade Estrimont § les grillades haut de gamme)
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Menu EVenement
Forfait Saphir
55.95 ¢F

Cocktatl de Blenvenue

Welcoming Cocktail
OO0

Le Somptueux repas & services

SUMPtUOUS 5 Course dinner
[oXoRoRe]

Petites Douceurs Suerées

Sweet pelights
OO0

La Sulte des Mariés

The Suite for the Newly-weds
OO0

Le Salow de Réception

The Rfcfptlpm Hall
SO0

Minimum F5 persommnes / Minimum of 75 people
Prix sujets 4 changement sans préavis / Prices are subject to change without notice
TaXES et frais de senvice en sus / Taxes and gratulties not included
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Les entrdes / Appetizers

4

Emletté oe fromage de chévre frais sur Lattue du marché, huile a la clboulette

Fresh goat cheese on a bed of lettuce and chives of

Tatin a Lolgnon et camenmbert fondant, coulis wmiellenx
Onion « tatin » pie with melted Camembert cheese and honey coulis

verrine o La salade de coeurs de palmier et crevettes aux poivres roses
Artichoke's heart salad and shrimps in a vervine with pink pepper taste

Parmentier de canarod fumé en étagé, émulsion de tomate et fenouil
Swmoked duck ¢ parmentier » with an emulsion of tomato and fennel

Ratatouille de Légumes de saison et ses quignons maison
Seasonal’s vegetables ratatouille and its croutons

Déclinaison de canard et cerf rouge au polreaw confit et sésame
rRed deer and duck with contit of leek and sesame seeds

Tartare aux deux sauwmons i La moutarde et clpres extra § 4.95
Two salmons tartare with mustard and capers (extra +.954)

Tatakl de beeuf & la sésame et soya extra $ 5.95

Beef tataki with sesame oil and soya (extra 5.95¢4)
0000

Soupitre du moment

Soup of the moment
0000

Granitt o la povme verte et calvados / Green apple and calvados granite

ow/ or
Marinade de LEgumes i Litalienne et ses fines herbes /
ttalian vegetables marinades with fine herbs



H: )]_l S -
Champétre cif/ztma%fa A

A © O O O SUITES & SPA [eli{ge]i{>]

Les pLats priwcipaw( / MAOL COUFSES

Filet d'alglefin sur une tapenade a L'olive notre
Fillet of haddocke with blacke olives tapenade

Tranche de glgot d'agneau caramélisé au four, sauce au romarin et miel de trefle
Caramelized roast of Lamb with rosemary and honey sauce

ROt de canard du Lac Brome mariné a L'érable et mignonette de poivre
Marinated roast of Lake Brome Duck with maple and pepper

Supréme de volaille & L'ail grillée et fromage brie
Supreme of chicken with grilled garlic and Brie cheese

Filet mignon de pore du @uébee en crotite o’épices, sauce i La réduction de porto
Fillet of pork in a spicyy crust and OlA Port sauce

Plateau de grillade Estrimont / Estrinont's Barbecue platter

(Pottrine de volaille, cotelette d'agneaw, Brochettes de crevettes)

(Servi sur plateau avee accompagnement s de LEgumes, pomwme de terve et sauce)

(Breast of chicken, lamb cutlets and brochettes of shrimps served with vegetables, potatoes and sauce)

Filet de beeuf sur Le grill, sauce aux plewrotes et vin rouge  (supplément de $ 4.95)
Fillet of beef on the grill with oyster mushrooms and red wine sauce (extra $4.95)

Les grillades haut de gamme supplément de $25.95 / Platter of Chefs delicacies (extra $25.95)
(Carvé d'agneau (3), queue de homard (2-3 onces), magret de canard)

(Servi sur plateaw avee accompagnenment s de Légumes, pomme de terve et sauce)

(Rack of lamb (3), lobster tails (2-2 vz) and duck magret served with vegetables, potatoes and sauce)

Ajout d'une assiette de fromages fins 60 gr : $7.95 par personne

Add a fine cheese plate for 7. 954 person
0000
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Les Desserts / Desserts

Le Flewr d'oranger (orange et chocolat) / orange and chocolate cake

La Boule de nelge (créme cha wtiLLg) / Creams ¢ Chantilly »

Créme britlée o L'érable en portefeuille / maple ¢ crénce brilée »

Mousseline au chocolat et sa perle de tla waria / Chocolate monsseline with Tia Maria pear
salade de fruits frais / Fresh fuits salad

Farandole de sucrerie (variétés de 4 desserts) / Sweet platter (varieties)
000

T, café, infusion

7ea, coffee or hevbal tea
OO0

Bown Appltit

Politique du menu banquet :
¢ Vous devez faire : 1 choix d'entrée, 1 choix de plat principal, 1 choix de dessert
¢ Sivous désirez deux choix de plats principaux, vous devez prédéterminer Le nombre pour
chacun des plats 14 jours avant La date ol'arvivée :
0 1 choix d'entrée, 2 choix de plat principaux, 1 choix de dessert (valide sur tous Les
choix sauf Le plateaw de grillade Estrimont § les grillades haut de gamme)
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Qﬁu Resorts & Country lnns

Meniu Evenement
Forfait emeraude

&4.95 ¢4

le Cocktail de Blenvenue

Welcoming Cocktatil
OO0

Le Service des Hors d’Oeuvres

Hors d'Oewvires
OO0 O

Le « Toast » des Nouwveaux Marlés

The NéWZg-Ww/s « Toast »
Lo RoR R

Le Somptueux repas 5 services

SUmptuous 5 course dinner
OO0 O

Douceurs Chocolatées

Chocolate Sweetneéss
(oo xR

La Sulte des Mariés

The Suite for the Newly-weds
OO0

Le Salow de Réception

The Recep tiom Hall
SO0

Minbmum F5 personnes / Minlmum of 75 people
Prix sujets 4 changement sans préavis / Prices are subject to change without notice
Taxes et frais Ae service en sus / Taxes and gratulties not included
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Québec Resorts & Country Inns

Menu Evenement
Forfait Diamant

109.95¢

le Coclktail de Blenvenue

Welcoming Cocktail
OO0

Le Service des Hors d’Oeuvres

FHors A’ Oeuanres
[o o xR

Le « Toast » des Nouwveaux Marlés

The NéWZg-Ww/s « Toast »
Lo RoR R

Le Somptueux repas 5 services

Sumptuous 5 course dinner
SO0

3 Services de Vins différents cholsis selon votre menu

Three different courses of wine according to Your menu
OO0

TuL’Lpe de chocolat et Povto

Chocolate tml[p With Port
OO0 O

La Sulte des Mariés

The Suite for the Newly-weds
OO0

Le Salown de Récepttow avee housses de chatses

The Ezfdfpt[pm Hall with chair covering
Lo RoR R

Minimum F5 persommnes / Minimum of 75 people
Prix sujets 4 changement sans préavis / Prices are subject to change without notice
Taxes et frais de senvice en sus / Taxes and gratulties not included



