BIENVENUE AU TOMAHAWK GRILL - ORFORD

Notre concept de plateaux a partager est accessible pour une entrée
ou pour un repas complet. C'est bien connu, une « bonne bouffe » est
toujours meilleure, lorsque nous sommes bien accompagné(e).

Toute notre équipe vous souhaite un bon appétit!

* VERSION SERVICE A LA SUITE *

LEGENDE :

@ Végétarien () Sans lactose @ Sans gluten
entheed
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E CREVETTES FACON BANGKOK — 18 E
: Crevettes légerement panées, enrobées d'une sauce crémeuse .
E épicée, garnies d'oignon vert et de graines de sésame, servies .
* sur un lit de verdure. .
: CALMARS FRITS® — 19 =
» Calmars frits a la perfection, saupoudrés d'épices toscane, a
E servis avec une sauce marinara et une mayonnaise épicée. .
E PAIN PLAT CHEVRE ET PROSCIUTTO — 19 E
» Pain légerement grillé, pesto de basilic, fromage de chévre, .
E prosciutto, tomate cerise, roquette et réduction de balsamique. .
E TARTARE DE SAUMON — 18 .
E Echalote, capres, ciboulette, céleri, aneth, gingembre mariné, .
= émulsion aux agrumes. Servi avec crostinis. a
E TARTARE DE BCEUF — 19 E
. Echalote, capres, ciboulette, parmesan, ceuf, anchois, piment .
E espagnol, oignons frits et moutarde de Dijon. Servi avec crostinis. .
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* Plateau a partager pour 2 personnes (minimum)

PLANCHA TERRE®

Prosciutto de parme, salami de génes, terrine du moment, chorizo,
méli-mélo d'olives, minis cornichons, moutarde a |'ancienne et
antipasto calabrese.

POUR 2 PERSONNES MIN. — 21 PAR PERS.

PLANCHA MER®
Crevettes bangkok, carpaccio de pieuvre, calmars, tartare de saumon,
mélo-mélo d’olives, mini cornichons et antipasto calabrese.

POUR 2 PERSONNES MIN. — 25 PAR PERS.

Sauped el dalaaesd

POTAGE DU MOMENT 7
SALADE MAISON®®® _ 8

Mélange de laitue, carotte, chou rouge avec vinaigrette
balsamique.

SALADE CESAR TOMAHAWK® — 13
Mélange de laitue servi avec une vinaigrette césar classique,
garnie de chips de prosciutto, de croltons et de parmesan rapé.

SALADE DE BETTERAVES GRILLEES@ — 17
Mélange de betterave, chutney de poire, pacanes torréfiées,

fromage de chévre émietté, pesto de basilic, vinaigrette aux agrumes et
a la fleur d'oranger, nappé d'une réduction de balsamique.



tantares hepad

Servis avec crostinis, frites et salade verte.

TARTARE DE SAUMON — 37
Echalote, capre, ciboulette, céleri, aneth, gingembre mariné,
émulsion aux agrumes.

TARTARE DE BOEUF® _ 38
Echalote, capre, ciboulette, parmesan, ceuf, anchois,
piment espagnol, oignon frit et moutarde de dijon.
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SALADE CESAR TOMAHAWK® — 20

Laitue romaine fraiche mélangée dans une vinaigrette césar
classique, garnie de chips de prosciutto, croGtons et parmesan.
AGREMENTEZ VOTRE SALADE :

Poulet grillé +10

Saumon grillé +12

SALADE FESTIVE AU FROMAGE DE CHI‘EVRE@ — 22
Mélange de laitue, carotte, chou rouge, fromage de chevre,
canneberge, noix de pacane caramélisée, miel et vinaigrette
balsamique.

AGREMENTEZ VOTRE SALADE :

Poulet grillé +10

Saumon grillé +12

SALADE AU POULET A L’ORIENTALE — 26
Mélange de laitue, poulet tranché, mandarine, ananas, nouilles
croustillantes et vinaigrette thailandaise au soya et arachide.

REMPLACEZ LE POULET PAR DU TOFU. @
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POUTINE TOMAHAWK — 25
Frites, cOte de boeuf braisée, fromage en grains et sauce a la biére.



Steaks

Servis avec légumes de saison et panier de frites.

BAVETTE MARINEE
Piéce de 8 oz. — 37
Suggestion du chef pour la cuisson : médium saignant

FILET MIGNON
Piéce de 6 oz. — 46
Suggestion du chef pour la cuisson : médium saignant

COTES LEVEES DE PORC BBQ@ @ _ 35

Dos de cotes de porc braisées et badigeonnées de notre fameuse
sauce BBQ maison. Servies avec frites et salade de chou.

COTE ENTIERE de 16 oz.

POULET MEDITERRANEEN® — 33
Poitrine de poulet cuite sur le grill, garnie de fromage de cheévre,
nappée d'une sauce tiede moutarde et fines herbes. Servi avec riz
pilaf parfumé au romarin et légumes du moment.

POISSONS

SAUMON DE L’ATLANTIQUE GRILLE@ — 38
Filet de saumon assaisonné et grillé a la perfection, garni d'une
sauce vierge style Tomahawk. Servi avec riz pilaf parfumé au romarin
et légumes du moment.
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Servis avec frites.

BURGER TOMAHAWK — 26
Galette 100% bceuf, bacon, rondelle d'oignon, salade de chou,
fromage cheddar, laitue, tomate et sauce maison 7omahawk.

VEGE BURGER® — 24
Galette végétarienne, chutney de poivron grillé, oignon caramélisé,
salade de chou, laitue, tomate et sauce maison 7Tomahawk.

SANDWICH COTE DE BOEUF — 26
Fines tranches de cote de boeuf au jus, fromage cheddar, oignon
caramélisé, mayonnaise épicée au raifort, sauce au jus et pain
ciabatta.

nadtas

PENNE ROMANOF — 25
Sauce napolitaine, créme, prosciutto, vodka et parmesan.

LINGUINIS ALFREDO — 23
Créme, vin blanc, ail, beurre et parmesan.

AGREMENTEZ VOS ALFREDOS :
- Poulet grillé +10
- Saumon grillé +12
- Crevettes +10

LINGUINIS AUX FRUITS DE MER — 29
Sauce puttanesca, beurre, ail, persil, palourdes, crevettes,
moules, poulpe et vin blanc.

PENNES PRIMAVERA@ — 23
Sauce tomate, ail, origan, légumes variés, basilic et huile d'olive.

TORTELLINIS AU FROMAGE — 25
Créme, vin blanc, ail, beurre et parmesan, pesto de basilic.



