
B O N N E  A N N É E  !

FARANDOLE DE DESSERTS

Mi cuit de langouste, lait de tigre,
crème acidulée au combava

Parfumée au pastis, poudre
d’écorse d’orange, crème à l’huile

d’aneth

Amandes grillées, jus de viande aux
fruits séchés, écrasé de pommes de

terre à l’ail confit

OU

Mariné à la verveine, velouté de
fruits de mer à la citronnelle,

mousseline de panais et légumes du
moment

SASHIMI DE DORADE

Menu  4 services

BISQUE DE FENOUIL

FLÉTAN

JARRET D’AGNEAU BRAISÉ



B O N N E  A N N É E  !

FARANDOLE DE DESSERTS

Fromage feta crémeux et gaspacho
de menthe givrée à la fraise

Parfumée au pastis, poudre
d’écorse d’orange, crème à l’huile

d’aneth

Farci à la ratatouille, polenta
croustillante, coulis de poivron grillé

et légumes du moment

TATAKI DE MELON D’EAU

BISQUE DE FENOUIL

CANNELLONI DE COURGE

Menu vegetarien

4 services


